
Indicazione Geografica Tipica Paestum 
fiano 

vitigno: fiano 

vigna d'origine (nome): Cannetiello, 
Destre 

esposizione: sud-ovest, sud 

terreno: flisch cilentano argilloso 
calcareo 

sistema d'allevamento: guyot 

piante per ettaro: 2.500 Cannetiello, 
5.000 Destre

anno d'impianto: 1982 Cannetiello, 
1998 Destre 

epoca raccolta uve: 8 e 12 settembre 

fermentazione: in vasca d'acciaio 
termocondizionata con sette giorni di 
macerazione

affinamento: 12 mesi in botte di rovere 
da trenta hl, 12 mesi in bottiglia

valori medi all'imbottigliamento:
alcool (% in volume ): 13,30
zuccheri (g/l): -
acidità totale (g/l): 7,10
acidità volatile (g/l): 0,28
PH: 3,23
acido malico: -
estratto secco: 24,10 

bottiglie prodotte: 3.500 da 750 ml, 
250 da 1.500 ml, 50 da 3.000 ml 
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